TARPKULTURINE KOMUNIKACIA. VALGYMO PAPROCIAI

16. Mano mégstamiausias tradicinis patiekalas
Paziiirékite vaizdo jrasus apie valgiy gaminimq.
Kédainiy blynai — pirma karta
http://tv.delfi.lt/video/XEMV71Gf/

Didzkukuliai pirma karta
http://tv.delfi.lt/video/8YbKZHf4/

B Pamokykite, kaip pasigaminti Jiisy Salies tradicinj patiekalq, kuris Jums labiausiai
patinka.

» UZrasykite savo patiekalo receptq pagal pavyzd.

Idarui skirta varSke gerai iStrinkite. Paskaninkite cukrumi, druska. JmusSkite kiauSinj ir
iISmaisykite.

Teslai pieng iSplakite su druska, cukrumi ir 1 kiauSiniu. Suberkite miltus ir uzmaiSykite -
kietoka teslg. Iskociokite 1-1,5 mm storio laksta, patepkite jj kiauSinio plakiniu. Nedidele stiklinaite -
arba formele iSspauskite skritulius. Dékite ant jy po Saukstelj jdaro, perlenkite pusiau ir gerai -
uzspauskite krastus. Virtinukus meskite | verdant] stidyta vandenj (apie 4 1 vandens). Virkite 6-8
- minutes. ISgriebkite kiaurasamciu, dekite j 1ekstes ir uzpilkite lydytu sviestu ar grietine. Skanaus!

3 Pavyzdys -
: Virtinukai su varske 3
3 Produktai: 3
g Tedlai: g
- 250 g milty; -
2 75 ml pieno; 3
3 2 kiausiniai; 3
3 truputis cukraus ir druskos. 3
- Idarui: -
3 400 g varskes; 3
3 50 g cukraus; 3
> 1 kiausinis; :
3 zZiupsnelis druskos. 3
3 Padazui: 3
- sviesto; -
3 grietines. :
> Gaminimas >
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